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DUMPLINGS AU POULET

Sauce au Vinaigre noir, Oignons verts, Huile de Sésame 70
wirre WONTONS FRITS (*)
Porc, Sauce Thal épicée, 5%
wzuny BROCHETTES DE POULET SATAY
Sauce a 'Arachide, Sésame noir 7%
==+ FEVES EDAMAME (*)
Fleur de Sel, Citron Vert 5%
wps e TATAKI DE THON AU SESAME

Kale, Carottes et Radis marinés,

Sésame Noir, Wakamé, Edamame, Sauce Sichuan 13%
z: « EGG ROLLS » (¥)

Sauce aux Prunes 5%
=% TACO DE RUE DE SINGAPOUR (1) 5%

s ROULEAUX IMPERIAUX AUX LEGUMES (*)
Sauce traditionnelle de ['Orient, Arachides 67
sesmsn CALMARS SEL & POIVRE
Mayonnaise Wasabi-Ponzu, Citron vert 1250
i CREVETTES BAM BAM
Pate A Frire, Sauce Thai Epicée 7%
cuemyy PETITES COTES LEVEES MADAME WOO

Braisées au Wok, Sauce Miel & Ail, Sésame, Oignon Vert 9%

wr DUMPLINGS HUNAN AUX ARACHIDES 7%

i
SOUPES

- W
Eﬂfb\«ée 750 QZGPQ’P 1450

(X-Poulet 3 / X-Crevettes 4 / X-Tofu 2)

s VWONTON
Bouillon de Poulet, Huile de Sésame, Kale,
Champignons, Chataignes d’eau, Oignon vert

aaw THAI COCO
Poulet, Riz, Chou Nappa, Coriandre,
Bouillon de Poulet, Lait de Coco, Curry Rouge
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Nouilles Udon aux Oeufs
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Riz au Jasmin

vermicelles de riz

7 Qe rotéine

. Tofu 1]45255
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—Poulet _
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no tw ad‘f\’“ x-Crevettes :

46 WO%I X-Tofu

TOUS NOS PLATS PRINCIPAUX
SONT OFFERTS EN FORMULE TABLE D’'HOTE
incluant petite soupe Thai coco,
choix d’entrée (avec une *)
et café ou thé vert! +8%°

3 éwcw.'

Teriyaki - Sichuan -

curry vert & L

ait de Coco -

Aigre-Doux - .
J Kung Pao - chinois (Soya) :

. Remplissez—le!
e Choisissez votre Sauce
e Donnez-le au Chef

. Dégustez-le! (13\)
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LES SALADES 4

(1]
LA #21

Vermicelles de Riz, Arachides, Carottes et Radis
marinés, Oignon vert, Chou Nappa, Kale,
Coriandre, Sésame noir, Edamame,

Vinaigrette Lotus a 'Arachide, Miel & Aiil
750 /147

/
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LA « BIG » SALADE SANTE

Kale, Carottes et Radis marinés, Brocoli,
Poivrons rouges, Bok Choy, Oignons rouges,
Chataignes d’eau, Champignons, Edamame,

Féves germées, Sésame noir, Vinaigrette Shanghai
750 /147
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CREVETTES 4 / POULET3 /

TOFU 2
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TOUS NOS PLATS PRINCIPAUX SONT OFFERTS EN FORMULE TABLE D’'HOTE
incluant petite soupe Thai coco, choix d’entrée (avec une *)
et café ou thé vert! +8%°

s LES GENERAL TAO
Le Fameux Général Tao, Riz au Jasmin a la Baguette
Tofu 15%° / Poulet 16% / Crevettes 17%°

s BOUDDHA DE NOUILLES UDON AUX CREVETTES
Crevettes, Petits LEgumes du Marché et Nouilles Udon
sautés dans une Sauce Curry vert & Lait de Coco, Coconut

s PAD THAT
Vermicelles de Riz, LEgumes et Féves germées,
Oeufs sautés dans une Sauce Pad Thai traditionnelle, Arachides,
Coriandre, Citron vert

Tofu 15%° / Poulet 167 / Crevettes 17°°
qrn BOEUF TERIYAKI

Emincé de Boeuf sauté a la Teriyaki Japonaise, Riz au Jasmin,
Petits LEgumes du Marché, Huile de Sésame, Sésame noir

+ PETITES COTES LEVEES MADAME WOO,
RIZ ET PETITE VERTE ASIATIQUE

%%t% POKE POKE =~ &=

RIZAU JASMIN - HUILE DE SESAME « MANDARINES - CAROTTES
ET RADIS MARINES « CORIANDRE « KALE FRIT « WAKAME -
FEVES EDAMAME « NOUILLES DE RIZ CROUSTILLANTES -

MAYONNAISE WASABI-PONZU
(Remplacer le Riz au Jasmin par du Kale 1%°)

/ TATAKI DE THON SICHUAN 19%

/ CREVETTES AUX ARACHIDES 17°

/ POULET SESAME GINGEMBRE 16%
/ TOFU THAI EPICE 14%

Lok TACOS DE RUE 4 Singapoun

EFFILOCHE DE PORC, SAUCE BBQ GOCHUJIANG,
| KALE FRIT, CORIANDRE, CITRON VERT, WAKAME,
At RADIS MARINES
]295
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